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Gituata alle porte di Milano, dal 1969 la Trattoria Due Qrsi offre un ambiente accogliente e
inFformale dove protagonista € il ricco menul di piatti realizzato con ingredienti di pritma qualita.
Specialita che ha reso i Due Qrsi un rinomato “indirizzo del buon mangiare”, & il pesce.

A disposizione dei Clienti, in un’assortita vetrina, il pesce é ingrediente prinCipale di uh raffinato
repertorio che, secondo |3 stagione,spazia dalle alternative pili deliCate ai gustosi fritti.

Per chi ama il meglio del mare avvolto in Uha CrocCante pastella, da assaggiare “la Paranza™
consigliata dallo chef, racchiude in un sostanzioso piatto verdure e pescCiolini pesCati per
'appunto con reti dette “parahze”, un felice accostamento di sapori.

Ma accanto a Spada, San Pietro, Gamberoni,Gallinelle,Rombo,Tohno e allapprezzata galleria dei
crostacei, altra pagina di affertmata tradiziohe riguarda la CucCiha tosCaha Coh Cui 40 ahhi fa
Moreno Qrsi, insieme alla moglie Luana e al fratello Mario, inizid la sua avvincente avventura
Culinaria,propohendo pietanze esaltate dai prodotti tipiCi della sua terra rihomata per 'olio, i
salumi, le Zuppe dai sapori decCisi annaffiate da ottimi vini.

All'epoca la Trattoria Due Qrsi, Che esordi come punto di ristoro per Camionisti, portd un’insegna
accesa disloCata lungo un tratto Viabilistico gia allora strategico.

Mentre a ridosso dell’edificio che & Cresciuto nel tempo insieme alla popolarita del ristorante, Si
estendeva uh ampio appezzamento di Campagha, 0g8i sostituito dal terminal della metropolitana.

E’ ritmasta invece tale e quale la disponibilita e impegho con cui i figli di Moreno Qrsi, Maurizio e
TRoberta, insieme ad uh team di Camerieri, molti dei quali hahho Visto passare un’intera generazione
di affezionati buongustai, portano avanti 'attivita di famiglia.

E dietro le quinte, in Uha CucCina a Vista, a scodellare fumanti pietanze é al lavoro una selezionhata
squadra di cuochi, coordinati dallo chef [Luca Pinazzi.

Alla postazione dei priti, C’@ Pino Forestiero, detto il Pastaio, mentre |0 specCialista della griglia &
Giovanni De Blasi.

Insieme, dal martedi alla domeniCa mettono a punto una lista dove alle proposte Classiche Si
aggiungono i piatti del giorho, secondo i prodotti Che offre la stagione.

La trattoria € inoltre corredata di Salette per Comitive Che Su prenotazione possono avere a
disposizione spazi dedicati, con un menl concordato Coh i proprietari in base alle preferenze del
gruppo.

A fare da scenhario ad un pranzo 0 una Cena in compaghia, € uno spazioso ambiente tranquillo
dove il cliente si pu0 trovare facilmente a proprio agio.

Sin dallingresso, componente fondamentale, Che funhge anche da colorito arredo, é il buon Cibo,
allestito in unh raffinato esempio di buongusto.

ScCaffali coltmi di pregiati Vihi,l'acquario coh |e Aragoste, il ricCo allestimento di pesce che viehe
cucinato al momento, il Variegato Buffet di antipasti,e Iimmancabile ProsCiutto TosCanho che
insieme ad altri ihsacCati viene al tagliato al coltello secondo |e ordinhaziohi, cCompiono un
allettante contorno.

Allegri angoli funzionali, intorno ai quali Si snoda un’attivitd che mezzogiorno e sera offre al
Cliente un ottimo pasto, sCelto tra una Vasta amma di alternative dove Ciascuno pud incontrare il
proprio gusto.

Dagli esempi CasereccCi, come |e salsiCCe con le Cime di rapa, la Ribollita, piuttosto che |a pasta
fagioli e cozze, alle golosita pill raffinate come la Catalaha di Crostacei, il pesce di scoglio in
guazzetto, il tohho fresco del Mediterraneo preparato in diversi modi, il filetto di sah pietro con
zucchinette in fiore, la vera Fiorentina alla braCe, in unha sequenza che si conclude coh una
Carrellata di dolCi e coloratissima e invitante frutta esotiCa e di bosco.

Per concludere in golosita,CantuccCi tosCani fatti in Casa intinti nel Vih Santo, piuttosto che un
buon amaro gustato hel pieno relax.



